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Сотрудничаем напрямую с  более 
чем двадцатью пятью прове-
ренными фабриками, большин-
ство из которых имеют долгую 
семейную историю и работают 
по старинным традиционным 
рецептам. Среди наших постав-
щиков — Rabitos Royale, Pablo 
Garrigós Ibáñez, Torres, Castillo 
de Canena и другие известные 
бренды. Наше отличие — в глу-
боком знании продукта и ответ-
ственной логистике. Мы сами 
выбираем каждого поставщика,  

Торговый проспект

СОД ЕРЖ А Н И Е

руководствуясь его репутацией,  
историей и технологиями про- 
изводства. К нам в ассортимент 
попадают только лучшие про-
дукты: редкие сорта оливко-
вого масла холодного отжима,  
ремесленный шоколад, конди- 
терские изделия, кофе, чай 
и консервы ручной работы.  
Мы контролируем всю цепочку  
поставок — от производства 
до доставки на наш склад в Рос- 
сии, строго соблюдая темпера- 
турные режимы и сроки. Это 
гарантирует, что вы получаете  
свежий и подлинный продукт.

ООО «Торговый проспект» — 
крупный российский импортер 
испанских гастрономических 
деликатесов премиум-класса 
с 2018 года.

Нашу продукцию выбирают  
ведущие премиум-ритейлеры, 
например, «Азбука вкуса»  
и «Super Babylon», а также ви-
нотеки и специализированные 

гастрономы. Мы не только по-
ставляем товары, но и помо-
гаем партнерам их эффективно 
продавать. Наша команда про-
водит обучение для персонала, 
организует дегустации и пре-
доставляет материалы для вы-
кладки товаров.

Информация о продуктах — 
фото, описания, сертификаты 
и истории брендов — доступна 
в удобном онлайн-каталоге 
на mercader.ru. Это делает ра-
боту с нами простой и прозрач- 
ной. Став нашим партнером, вы 
получаете надежного постав-
щика, гарантирующего каче-
ство, помогающего увеличи-
вать продажи и делающего 
испанские деликатесы ближе  
к вашим покупателям.
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Наварра 
регионгод

Хуана Мари 
Ириарте 2021
основатель

Единственный в мире шоколад, 
полностью покрытый  
22,5-каратным золотом

EKHI GOLD — ЭТО СИМВОЛ ИЗЫСКАННОСТИ 
И УТОНЧЕННОГО ВКУСА

Ekhi Gold — ремесленная ма-
стерская в испанской Наваре, 
где производят единственные 
в мире конфеты люксового  
сегмента, которые полностью 
покрыты 22,5 каратным золотом. 
Конфеты Ekhi Gold — это насто-
ящее произведение искусства, 
упакованное в шкатулки ручной 
работы, которые напоминают 
драгоценные украшения.

Уникальный рецепт конфет Ekhi 
Gold — результат труда маги-
стра–шоколотье Хуана мари 
Ириарте, человека, получив-
шего это звание благодаря 
уникальным разработкам и вы-
сокой квалификации в области 
шоколада. Для создания шоко-
лада используются только вы-
сококачественные какао-бобы 
сорта Криолло, поставляемых 
из Мадагаскара и Перу. 

Обжарка зерен происходит  
при строгом температурном 
режиме 115°С, что позволяет 
сохранить первозданный вкус 
какао-бобов, а сама шоколадная  
формула запатентована фран-
цузской лабораторией OrNoir, 
и держится в строгом секрете.

Шоколад с золотом 
серии Horizon  
(футляр 20 шт.)

арт: 5500
Вес нетто: 140 г.
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НАЗВАНИЕ БРЕНДА «EKHI GOLD»  
В ПЕРЕВОДЕ С БАСКСКОГО  
ОЗНАЧАЕТ «ЗОЛОТОЕ СОЛНЦЕ»

О бренде

История бренда начинается 
с вдохновения магистра шоко-
лада Хуана Мари Ириарте. 

Во время наблюдения за зака- 
том солнца на побережье он 
пришел к идее создать шоко- 
лад, покрытый золотом.

Золото 22,5 карат

Тростниковый сахар

Высококачественный  
70% шоколад из отборных  
Перуанских какао-бобов

Необычное украшение  
для конфет уровня люкс

Начинка из шоколадного  
пралине с лесными орехами

Горький шоколад

Золото 22,5 каратШоколадное пралине

Какао-масло

Рибера Баха

Горький шоколад

Баха Монтанья

Тьерра Эстелья

Рибера Альта

Вальдисарбе
Фундук

7
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Эстепа 
городгод

Антонио 
Сантаэлья 1743 
основатель 

La Despensa de Palacio — во- 
площение испанской гастроно-
мической традиции, берущей 
свое начало в XVIII веке и про-
должающейся до наших дней  
с неизменной страстью к ка-
честву, семейным ценностям 
и инновациям. 

Начало истории La Despensa de 
Palacio датируется 1743 годом, 
когда Антонио Сантаэлья по-
ступил на работу к маркизу 
Эстепы в качестве пекаря. Впо-
следствии, по указанию мар-
кизы Луизы Сентурион, он воз-
главил управление дворцовой 

кладовой, откуда и родилось 
название La Despensa de Palacio.  
С тех пор секреты мастерства 
семьи Сантаэлья бережно пе-
редавались из поколения в по-
коление, сохраняясь в Эстепе, 
где до сих пор функционирует 
аутентичная дровяная печь  
XVIII века. 

В 1991 году La Despensa de 
Palacio начала выпуск тради- 
ционных испанских десертов, 
таких как мантекадос и пол- 
ворон. В 2003 году, под управ-
лением Антонио Риверо Руиса, 
компания смело вошла в мир 
шоколада, перенимая опыт  
у выдающего шев-повора Поля 
Бокюза и шоколатье Жан-Жака 
Бернашона. 

Уже в 2004 году была приоб-
ретена старинная шоколадная 
фабрика, что дало возможность 
начать изготовление шоколада 
по принципу «от какао-боба  
до плитки».

15

Уникальные угощения: 
вкус, проверенный временем

LA DESPENSA DE PALACIO — ТРАДИЦИИ,  
ПЕРЕДАВАЕМЫЕ ИЗ ПОКОЛЕНИЯ В ПОКОЛЕНИЕ

Шоколадные  
кластеры с фундуком 
и миндалем

арт: SKU058
Вес нетто: 200 г.
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Барселона 
городгод

Антони Амалье
и Фигерес 1797 
основатель 

Первая плитка Amatller была 
рождена в далеком 1797 году. 
Спустя столетие внук основа-
теля — Энтони Аматлер, дви- 
жимый страстью к совершен-
ству, объездил лучшие в Европе 
шоколадные фабрики. В 1878 
году его мечты воплотились  
в новой фабрике в Сан-Марти-
де-Прованс, оснащенной по по-
следнему слову техники. 

Энтони, человек с тонким худо-
жественным вкусом, превратил 
упаковку шоколада в произ-
ведение искусства, привлекая 
к сотрудничеству самых та-
лантливых художников эпохи. 
Именно благодаря гению Аль-
фонса Мухи и Рафаэля де Пе-
нагоса бренд обрел свое 
неповторимое, бесценное ху-
дожественное наследие.

Amatller — неизменная верность 
высочайшим стандартам испан- 
ского шоколада в стильной  
и нестандартной упаковке.

Вековая традиция испанского 
шоколадного искусства

CHOCOLATE AMATLLER — СИМВОЛ ВЕКОВЫХ  
ТРАДИЦИЙ МАСТЕРСТВА В ИЗГОТОВЛЕНИИ  
ШОКОЛАДА В ИСПАНИИ

29

CHOCOL AT E A M AT L L ER
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Лас-Кевес 
городгод

Рафаэль Тереса 1989 
основатель 

Испанская компания Productos 
la Higuera начала свою историю     
в 1989 году, специализируясь   
на создании изысканных конфет 
ручной работы под названием 
Rabitos Royale (в переводе озна-
чает «королевский хвостик»). 

Эти конфеты представляют 
собой гармоничное сочетание 
отборного инжира и ориги-
нальных трюфельных начинок, 
выполненных из темного, мо-
лочного и белого шоколада. 
Productos la Higuera — семейная 
компания, расположенная в го- 
роде Альмоарин (Экстремадура), 

Вкус, доведенный до совершенства

RABITOS ROYALE — ЭТО ЭКСКЛЮЗИВНЫЕ КОНФЕТЫ 
ИЗ ОТБОРНОГО ИНЖИРА, СОЗДАННЫЕ ВРУЧНУЮ

Инжир в темном 
шоколаде с трю-
фельным кремом 
№8

арт: RD08
Вес нетто: 142 г.

Инжир в темном 
шоколаде с трю-
фельным кремом 
№6

арт: RD08
Вес нетто: 95 г.

регионе, известном своими 
плантациями инжира сорта Ка-
лабасита — самого маленького 
сорта инжира. Идея наполнить 
инжир начинкой и покрыть его 
шоколадом пришла супругам 
Сенатору Валеро и Фелипе 
Ниеве. Так появились уникаль- 
ные конфеты RabitosRoyale, по-
корившие сердца ценителей 
сладостей  во всем мире. Не-
смотря на попытки других про-
изводителей повторить успех 
Rabitos Royale на протяжении 
полувека, никому не удалось до-
стичь их неповторимого вкуса. 

41
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Андалусия 
городгод

Франсеск 
Аграс 1954
основатель 

Премиальный плантационный 
шоколад из сердца Испании

ШОКОЛАД BLANXART — ЭТО ВЫСШИЙ ПРИМЕР  
ИСПАНСКОГО МАСТЕРСТВА В ОБЛАСТИ  
КОНДИТЕРСКОГО ИСКУССТВА

Органический 
плантационный  
шоколад Никарагуа 
87% без сахара

арт: BLX49182/BLX
Вес нетто: 75 г.

Органический 
плантационный 
шоколад Перу 81% 
без сахара

арт: BLX49181/BLX
Вес нетто: 75 г.

В апреле 1954 года мастер шо-
колатье Франсеск Аграс пред-
принял обширную поездку  
по самым престижным конди-
терским и шоколадным бутикам 
Европы. Его страсть к совер-
шенству в ремесленном конди-
терском деле стала отправной 
точкой для возникновения одной 
из самых уважаемых мануфак- 
тур по производству ремеслен-
ного шоколада: Blanxart.

Все началось в небольшой ма-
стерской в районе Лес-Кортс 
в Барселоне, где их объеди-
няла общая цель: использовать 
в своем шоколаде лучшие какао- 
бобы, импортируемые из Ганы, 
Конго и Гуаякиля.

BL A N X A R T

53











основатель

Хака 
городгод

Антонио  
Лакаса 1852

История крупнейшей  
кондитерской фабрики в Испании

LACASА — ИДЕАЛЬНЫЙ ДЕСЕРТ ДЛЯ СОЗДАНИЯ 
ПРАЗДНИЧНОГО НАСТРОЕНИЯ

Компания Lacasa берет свое на-
чало в 1852 году в городе Хака, 
где Антонио Лакаса основал не-
большую лавку. В ней он пред-
лагал покупателям ткани, ту-
рецкий горох и домашний 
шоколад. Уже тогда он активно 
приобретал сахар, какао-бобы 
и лесные орехи для создания 
своих сладостей. 

В конце XIX столетия наследник 
Антонио Лакаса, Хосе Лакаса 
Ипиенс, переориентировал де-
ятельность фирмы на производ-
ство шоколада и кофе. В 1885 
году товары Lacasa получили 

оценку, удостоившись золотой  
медали за превосходное каче-  
ство на Арагонской выставке.

С началом XX века компания 
начала внедрять современные 
промышленные технологии,  
и к 1928 году ежедневный объ- 
ем производства шоколада до-
стиг 500 кг. 

После завершения Граждан- 
ской войны в Испании в 1939 
году братья Лакаса приняли 
решение о переносе производ- 
ства из города Хаки в Сара- 
госу с целью оптимизации логи-
стических процессов.

 

Трюфельные 
конфеты  
с апельсином

арт: LAC507400
Вес нетто: 200 г.

L AC A S A
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Хака
городгод

Антонио Лакаса 1952
основатель 

Lacasitos — вкусная линия сладких  
угощений для детей

ФИРМЕННЫЕ ЖЕЛТЫЕ КАРАНДАШИ LACASITOS  
С КОНФЕТАМИ ИЗВЕСТНЫ ПО ВСЕМУ МИРУ

Драже из молочного 
шоколада в сахарной 
глазури, карандаши 
(Художник)

арт: LAC0620
Вес нетто: 20 г.

Бренд Lacasitos принадле- 
жит самой крупной фабрике 
по производству шоколада  
в Испании  — Lacasa. Линейка 
Lacasitos создавалась для вы-
пуска сладостей для детей.  
На протяжении долгого вре-
мени этот бренд прочно за-
нимает лидирующие позиции  
на Испанском рынке по выпус- 
ку товаров для детей. 

В основе всей продукции — 
драже из молочного шоколада 
в цветной глазури — Lacasitos. 
Также была создана вторая 
линейка на основе цельного 
арахиса — Conguitos. 

Фабрика разработала большой 
ассортимент шоколадных пли- 
ток, драже в различных фасов- 
ках, включая форматы в виде 
Диспенсеров, пишущих Каран-
дашей и гигантских Тубусов. 

Продукция компании отлича-
ется высоким качеством, со-
временным инновационным 
дизайном. Все дети в Испании,  
а теперь и в других странах 
мира, ищут на полках магазинов  
желтые упаковки со сладостями. 
 
.

 L AC A SI T OS
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Pancracio — это марка ремес-
ленного шоколада, созданная  
в 2003 году в испанском городе 
Кадис. Ее основателем стал 
Педро Альварес, специалист 
в области экономики и гра-
фического дизайна, который, 
сменив род деятельности, ос-
воил профессию шоколатье  
и открыл грандиозное произ-
водство ремесленного шоко-
лада ручной работы. 

Создатели бренда  Pancracio  
стремились к сочетанию трех 
важных составляющих: лако- 
ничность, изящество и хара- 
ктер. Их вдохновляла кон-
цепция «шоколада, который хо-
чется немедленно попробовать,  
и упаковки, которую жалко вы-
брасывать» — именно такую 
характеристику Pancracio дал 
знаменитый магазин Colette. 

Кадис 
городгод

Педро Альварес 2003 
основатель 

77

Конфеты из дробленных 
орехов с темным  
шоколадом 

арт: PC4263/PC4652
Вес нетто: 140 г.

Бренд, вдохновленный страстью 
к изысканному шоколаду

СТРЕМИЛСЯ К СОЗДАНИЮ НЕ ПРОСТО  
ШОКОЛАДА, А НАСТОЯЩЕГО ГАСТРОНОМИЧЕСКОГО 
И ВИЗУАЛЬНОГО ОПЫТА

PA NCR ACIO
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Толедо 
городгод

Педро Руис 
Васкис 1850
основатель 

Испанский шоколад с душой

XOCOLALLA СОХРАНЯЕТ КАЧЕСТВО ШОКОЛАДА,  
ИСПОЛЬЗУЯ РЕЦЕПТЫ, ПЕРЕДАВАВШИЕСЯ  
ИЗ ПОКОЛЕНИЯ В ПОКОЛЕНИЕ

Дольки ананаса  
в шоколаде

арт: 8437023371480
Вес нетто: 2000 г.

Расположенная в регионе То-
ледо, Xocolalla — это симбиоз 
вековых обычаев и новаторских 
подходов в шоколадном деле. 
Ее истоки уходят в 1850 год,  
в деревушку Ла Мата, где се-
креты изготовления десертов 
бережно передавались в семье 
из уст в уста. 

В 1962 году, получив знания 
в Барселоне, Федерико Руис 
Пейнадо открыл свою кон-
дитерскую в Санта-Олалье.  
К 1986 году появилась компания 
Mazapanes Ruiz, специализи-
рующаяся на выпуске рожде-
ственских деликатесов. 

В 2000 году Федерико Руис, 
вместе со своим сыном Хосе 
Антонио Руисом Бланко, начал 
погружаться в мир шоколада, 
знакомясь с производителями 
оборудования в Италии и Швей-
царии. Производство шоколад- 
ной продукции началось в 2005 
году, а в 2021 году Хосе Антонио 
основал компанию Xocolalla.

В производстве своих изысков 
Xocolalla активно применяет 
местную продукцию: миндаль 
и фисташки из Толедо, лучшие 
цукаты из цитрусов и ананаса,  
что благоприятно влияет на эко- 
логическую устойчивость и ока- 
зывает поддержку местным 
аграриям. Это уменьшает воз- 
действие на окружающую среду 
и положительно сказывается 
на качестве продукции, уси-
ливая взаимодействие между 
производителем и покупателем. 

На сегодняшный день Xocolalla 
продолжает восхищать своих 
потребителей высококлассными 
шоколадными изделиями,

Xocolalla сочетает семейные 
ценности с технологиями и эко-
логически безопасными мето-
дами производства.

XOCOL A L L A
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Эстепа 
городгод

Антонио  
Родригес 1965 
основатель 

Бренд Gamito появился в 1965 
году в испанском городке 
Эстепа, известном как столица 
традиционных рождественских 
сладостей. Начав с небольшой 
семейной пекарни, компания 
прошла путь от кустарного 
производства до одного из ли-
деров в своей нише.

На сегодняшний день Gamito 
в основном специализируется  
на изготовлении знаменитых 
испанских десертов мантекадос  
и полворон.

Gamito входит в Совет по защи- 
те подлинного происхождения 
(PGI), что гарантирует высочай- 
шее качество продукции. 

Отличительными чертами явля- 
ются приверженность ориги-
нальным рецептам и сочетание 
многовековых традиций с инно-
вациями. Например, она стала 
пионером в выпуске полностью 
растительных сладостей.

Gamito — вкус испанского 
Рождества

БРЕНД GAMITO СПЕЦИАЛИЗИРУЕТСЯ НА ТРАДИ-
ЦИОННЫХ ИСПАНСКИХ ДЕСЕРТАХ МАНТЕКАДОС 
И ПОЛВОРОН

арт: GAM31134
Вес нетто: 120 г.

G A M I T O

Десерт Полворон  

Vegan 
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Хихона
городгод

Антонио  
Пико Мира 1920 
основатель 

Почти столетняя фабрика Pico, 
находящейся в городе Хихона, 
изготавливает традиционные 
турроны и марципаны. С годами 
компания Pico росла и разви-
валась, но верность традициям  
и приверженность качеству 
оставались неизменными при-
оритетами. Внедрение новых 
технологий не отменяло руч-
ного труда там, где это необхо-
димо для сохранения аутентич-
ного вкуса и текстуры турронов. 
Секреты мастерства передава-
лись из поколения в поколение, 

PICO — ЭТО НЕ ПРОСТО БРЕНД, ЭТО СИМВОЛ  
ИСПАНСКИХ ТРАДИЦИЙ, КАЧЕСТВА И ВКУСА

Секрет истинного вкуса:  
изысканные лакомства от Picó

от отца к сыну, сохраняя преем- 
ственность и уникальный харак- 
тер продукции. 

В 1970-е годы Pico выходит  
на международный рынок, 
предлагая свои десерты гур-
манам по всему миру. Испан-
ские турроны, изготовленные 
по старинным рецептам с ис-
пользованием лучших местных 
ингредиентов, быстро завоевы-
вают популярность. Компания 
активно участвует в междуна-
родных выставках и ярмарках, 
представляя свою продукцию 
и укрепляя свой имидж произ-
водителя высококачественных 
сладостей.

Мягкий десерт  
из арахиса

арт: PIC0935
Вес нетто: 200 г.

PICO
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Каталония 
регионгод

Хуан Торрес 
Касальс 1962 
основатель 

История семьи Torres, занима-
ющейся виноделием, началась 
в XVIII веке в каталонском ре-
гионе Пенедес, расположенном 
неподалеку от Барселоны. Ибе-
рийский полуостров, где нахо-
дятся фамильные виноградники, 
отличается уникальным сочета-
нием почв и микроклимата, соз-
дающих благоприятные условия 
для выращивания винограда. 

Секреты виноделия и предан-
ность земле передавались  
из поколения в поколение.

В настоящее время компанией 
Torres управляет пятое поко-
ление семьи, которое уделяет 
особое внимание возрождению 
старинных каталонских сортов 
винограда. Компания Torres 
проявляет заботу об окружа-
ющей среде, внедряя эколо-
гические решения: очищает 
воду после производства, ак-
тивно участвует в восстанов-
лении лесов, поддерживает 
программы сохранения редких 
видов, таких как орел Бонелли 
в Испании и Андский кондор  
в Чили. Кроме того, Torres ин-
вестирует в развитие возоб-
новляемых источников энергии 
(солнечные электростанции  
и ветряные парки), гибридные 
автомобили, изучает возмож-
ности использования виноград- 
ников и лесной биомассы. 

Масла и консервация Torres: 
наследие, рожденное среди  
оливковых рощ

КОМПАНИЯ TORRES УВАЖАЕТ ТРАДИЦИИ  
И ЗАБОТИТСЯ О ПРИРОДЕ

Масло оливковое  
купажированное Eterno EV 
Arbequina 90% Robal 10%

арт: 10088295
Вес нетто: 500 мл.

Масло оливковое  
купажированное  
EV Purgatori

арт: 10089009
Вес нетто: 500 мл.

T OR R E S
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 Хаэн,
 Андалусия 

городгод

Франсиско Ха-
вьер де ла Торре 1780 
основатель 

История семейного предпри-
ятия Castillo de Canena берет 
свое начало в 1780 году. В соб-
ственности компании нахо-
дится средневековый замок XVI 
века, возвышающийся на холме 
в муниципалитете Канена, про-
винция Хаэн, что в Андалусии. 
Вокруг замка, в живописной до-
лине реки Гвадалквивир, раски-
нулись оливковые рощи. 

Компания специализируется 
исключительно на производ-
стве оливкового масла, осу-
ществляя строгий контроль  
над всеми этапами: от культи-
вации оливок до реализации 
готовой продукции. 

Семья Castillo de Canena свято 
чтит вековые традиции про-
изводства, при этом активно 
внедряя инновационные техно- 
логии, направленные на повы- 
шение качества масла.

Castillo de Canena: наследие 
оливковой аристократии

CASTILLO DE CANENA — ОЛИВКОВОЕ МАСЛО,  
СОЧЕТАЮЩЕЕ В СЕБЕ ВЕКОВЫЕ ТРАДИЦИИ  
И ИННОВАЦИОННЫЕ ТЕХНОЛОГИИ

Средневековый 
замок Санта- 
Каталина в Хаэне

C A S T IL L O DE C A N EN A
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Экстемадура
регион год

Граф де Валедуэса 1623 
основатель 

Собственные плантации и соб-
ственное производство — залог 
высококачественного продукта, 
который ежегодно удостаи-
вается медалей на различных 
выставках. Масла Marqués de 
Valdueza — это купаж из оливок 
сорта Арбекина, Охибланка, Мо-
риска и Пикуаль. Фабрика про-
изводит два вида масел: одно-
именное Marqués de Valdueza 
раннего урожая и осеннее 
Merula. Сбор оливок для Marqués 
de Valdueza происходит в сен-

тябре-октябре, а для Merula — 
в ноябре. Масла раннего урожая 
отличаются ярким ароматом 
и высоким темпераментом, 
осенний урожай дает более 
спокойные масла с менее ин-
тенсивным вкусом и ароматом.

Для минимизации ущерба 
плодам и оливковым деревьям, 
сбор урожая осуществляется 
вручную. Сразу после сбора 
оливки в кратчайшие сроки 
доставляются на производ-
ственный комплекс в специ-
ализированных контейнерах, 
предназначенных для пере-
возки сельскохозяйственной 
продукции.

Две капли совершенства:  
эксклюзивные масла  
Marques de Valdueza

MARQUÉS DE VALDUEZA ВХОДИТ В ГИЛЬДИЮ 
ЛУЧШИХ ПРОИЗВОДИТЕЛЕЙ ОЛИВКОВЫХ МАСЕЛ

Масло оливковое  
первого х/о Маркез  
де Вальдуэза

арт: 1302100500
Вес нетто: 500 мл.

M A RQU E S DE VA L DU E Z A
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Андалусия 
регионгод

Хуан Каррера 
Мендес 1924
основатель 

Испанское золото от La Carrera — 
вкус, проверенный временем

БОЛЕЕ ВЕКА LA CARRERA СОЗДАЕТ  
КАЧЕСТВЕННОЕ ОЛИВКОВОЕ МАСЛО С ЛЮБОВЬЮ

Масло оливковое 
E.V. раннего урожая 
Пикуаль

арт: 3944
Вес нетто: 500 мл.

Основанный в 1969 году в Убеде, 
кооператив La Carrera является 
примером успешного союза 
местных земледельцев, наце- 
ленных на повышение эффек-
тивности обработки и реали-
зации оливок. В начале своей 
деятельности кооператив вклю- 
чал примерно сотню участ-
ников, которые общими уси-
лиями организовали маслоэкс- 
тракционный завод, оснащен- 
ный восемью гидравлически- 
ми прессами. В связи с расши- 
рением производства в 1982 
году число прессов увеличи-
лось до двадцати, что дало  
возможность результативно  
обрабатывать возрастающий  
объем собранного урожая.  
В 1993 году кооператив внедрил 
передовую трехфазную сис- 
тему непрерывного выжимки  
масла, что существенно улуч-

шило качество выпускаемой 
продукции. В настоящее время 
Cooperativa La Carrera объеди-
няет около тысячи участников 
и ежегодно перерабатывает 
от двадцати пяти до три-
дцати миллионов килограммов 
оливок, производя от шести до 
семи с половиной миллионов 
килограммов оливкового масла 
разных сортов. За последние 
годы кооператив вложил по-
рядка четырех миллионов евро 
в обновление оборудования  
и совершенствование техно- 
логических процессов, не ис-
пользуя государственную под- 
держку. Эти вложения способ- 
ствовали увеличению произ-
водительности и уменьшению 
времени ожидания в период 
сбора урожая.

Cooperativa La Carrera также ак-
тивно развивает сферу олив-
кового туризма, предлагая 
гостям экскурсии по производ-
ственным цехам, демонстрацию 
процесса переработки оливок 
и дегустации разнообразных 
видов оливкового масла. Это 
содействует продвижению куль- 
туры потребления высокока- 
чественного оливкового масла  
и укрепляет отношения с поку-
пателями.

L A C A R R ER A
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Оренсе 
провинциягод

Мануэль Перес 1962 
основатель 

Испанский бренд Abril — семей- 
ное предприятие, основанное 
в 1962 году. Название, означа- 
ющее «апрель», отражает время  
цветения оливковых деревьев 
и символизирует преданность 
традициям. Компания произво- 
дит масла только высочайшего 
качества, тщательно контроли- 
руя каждый этап в собственной 
лаборатории.

В нашем ассортименте есть 
их оливковое масло Abril Gran 
Selección. Это сложный купаж 
сортов Арбекина, Охибланка  
и Пикуаль, где арактерный вкус 
насыщенный аромат и свежесть 
создают уникальную гармонию. 
Это идеальный акцент для изы-
сканных блюд. Масло поставля-
ется в бутылках по 250 и 500 мл.

Abril — эталонное  
испанское масло

ИСПАНСКИЙ СЕМЕЙНЫЙ БРЕНД ПРОИЗВОДИТ 
ОЛИВКОВОЕ МАСЛО ВЫСОЧАЙШЕГО КАЧЕСТВА

A BR IL

МАСЛО ОЛИВКОВОЕ ПЕРВОГО 
ХОЛОДНОГО ОТЖИМА КУПАЖИ-
РОВАННОЕ

артикул: 1760/7687

штрихкод: 8436548620752

вес нетто: 500 мл.

МАСЛО ОЛИВКОВОЕ ПЕРВОГО 
ХОЛОДНОГО ОТЖИМА КУПАЖИ-
РОВАННОЕ

артикул: 1738/7741

штрихкод: 8436548620745

вес нетто: 250 мл.
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Наварра 
городгод

Хосе Сальседо 1960 
основатель 

El Navarrico — это традиционная  
фамильная компания, осно-
ванная в 1960 году супругами 
Хосе и Амалией Сальседо в го-
роде Сан-Андриан. Сегодня  
ей руководит третье поко-
ление семьи, которое бережно 
хранит фамильное дело. Все 
овощи, фрукты и бобовые выра-
щиваются на просторах испан-
ского Сан-Адриана — неверо-
ятно красочном и экологически 
чистом регионе Испании. Из-
начально был скромный цех  

по консервированию спаржи  
и перцев пиментон, разме-
щавшийся в подвале их дома,  
но именно он дал старт бренду, 
который сегодня узнаваем 
по всему миру. С самого на-
чала своей деятельности El 
Navarrico руководствовалась 
принципом минимальной обра-
ботки, стремясь сохранить на-
туральный вкус и высокое ка-
чество овощей, выращенных 
на полях Наварры. Развиваясь, 
компания внедряла новые тех-
нологии, оставаясь верной тра-
диционным методам производ-
ства. В 1980-х годах марка «El 
Navarrico» стала олицетворе-
нием гармоничного сочетания 
кулинарных традиций Наварры 
и современных технологий.

На сегодняшний день Navarrico 
обладает производственными 
площадями, которые зани-
мают 15 000 м², и предлагает 
потребителям более 250 раз-
личных продуктов, среди ко-
торых овощные и фруктовые 
консервы, бобовые культуры  
и готовые блюда.

El Navarrico — мастерство  
ручной работы и вкус Наварры

EL NAVARRICO – ПРЕОБЛАДАНИЕ РУЧНОГО ТРУДА 
НА ВСЕХ ЭТАПАХ ПРОИЗВОДСТВА

Нут в собственном 
соку 

арт: 2096
Вес нетто: 700 г.

EL N AVA R R ICO
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Эстремадура 
регионгод

Антонио  
Родригес 2015 
основатель 

Cortijo de Sarteneja активно со-
трудничает с местными фер-
мерами, придерживаясь прин-
ципов устойчивого развития 
и поддерживая экономику ре-
гиона. Томаты, используемые 
для соусов, выращиваются  
в экологически чистых усло-
виях, а сбор урожая произво-
дится вручную, чтобы гаран-
тировать отбор только самых 
спелых и качественных плодов. 
Cortijo de Sarteneja стремится 
минимизировать воздействие 
на окружающую среду, исполь- 
зуя экологически чистую упа-
ковку и оптимизируя логисти-
ческие процессы.

Каждый этап производства,  
от выбора ингредиентов до упа- 
ковки продукта, тщательно кон-
тролируется, чтобы соответ-
ствовать высоким стандартам 
компании. Это внимание к дета- 
лям и стремление к совершен-
ству позволяют создавать про-
дукты, которые отличаются 
неповторимым вкусом и арома- 
том, напоминая о домашней 
кухне и традиционных рецеп- 
тах Эстремадуры.

Cortijo de Sarteneja — вкус,  
переданный по наследству

ПРИВЕРЖЕННОСТЬ ТРАДИЦИЯМ И КАЧЕСТВУ —
ОСНОВА ФИЛОСОФИИ CORTIJO DE SARTENEJA 

Кетчуп  
органический 

арт: CSKET295 
Вес нетто: 295 г.

Соус Барбекю  
Органик 

арт: CSBBQ295 
Вес нетто: 295 г.

COR T IJO DE S A R T EN EJ A
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Ла-Манча 
регионгод

Франсиско Хавьер 
Ортега Гомес 2008
основатель

Lussory — Искусство  
Безалкогольного Вина

КАЧЕСТВЕННЫЕ СУХИЕ БЕЗАЛКОГОЛЬНЫЕ ВИНА 
LUSSORY, СОЗДАННЫЕ ПОД КОНТРОЛЕМ ЭКСПЕРТОВ, 
БЕЗ ДОБАВОК И САХАРА

Более двух десятилетий ком- 
пания Dismark Products наце-
лена на непрерывное развитие  
и достижение превосходства  
в каждой сфере своей деятель-
ности. В секторе пищевой про-
мышленности она заслужила 
репутацию известного изго-
товителя безалкогольных вин 
Lussory, имеющие сертификат 
«Халяль». 

Продукция компании Lussory 
изготавливается в соответ-
ствии с международными тре-
бованиями к качеству, каждый 
этап производства проходит 
под чутким руководством ве-
дущих специалистов.

Оригинальная технология изго-
товления сухого безалкоголь-
ного вина. После мягкого прес-
сования сусло ферментируется 
при строго контролируемой 
температуре. Далее следует 
деликатная деалкоголизация,  
при которой алкоголь мягко 
удаляется без потери вкусовых 
качеств. Продукция Lussory  
не содержит дополнительных 
добавок в виде виноградного 
сока и сахара*, поэтому почти 
все вина Lussory сухие.

*за исключением БИО и Брют, 
где сахар добавляется по тех-
нологии.

Напиток безалко-
гольный КРАСНЫЙ 
МЕРЛО ПРЕМИУМ

арт: LUS9853
вес нетто: 750 мл.

LUS SORY
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Андалусия 
регионгод

Мануэль  
Перес Гомес 2014 
основатель 

Arte Fritas —  
картофель на высоте

ARTE FRITAS — УНИКАЛЬНАЯ РЕЦЕПТУРА, 
СОЧЕТАЮЩАЯ ОТБОРНЫЕ ИНГРЕДИЕНТЫ  
И ТРАДИЦИОННЫЙ СПОСОБ ПРИГОТОВЛЕНИЯ

Картофельные 
чипсы с оливковым 
маслом EV

арт: BORA13020
Вес нетто: 130 г.

Расположенная в Мателебре-
расе, Сория, компания Productos 
Ugarsa начала свою деятель-
ность в 2000 году, специали-
зируясь на созданнии преми-
альных картофельных чипсов 
«Arte Fritas». Чипсы сде-
ланы вручную из картофеля, 
взращенного в высокогорье,  
в особых климатических усло-
виях, и обжарены в оливковом 
масле. Уникальная текстура 
и неповторимый вкус наших 
чипсов, получившие высокую 
оценку экспертов, обуслов-
лены использованием оливко-
вого масла высшего качества, 
соблюдением температурного 

режима при жарке и тради-
ционной технологии обжарки  
на чугунных сковородах. Выра-
щенный на высоте свыше ты-
сячи метров вблизи Монкайо 
Сориано и благодаря плодо-
родию почв древнего озера, 
картофель приобретает исклю-
чительные свойства, которые 
очень ценятся покупателями. 
После обжаривания чипсы про-
ходят строгий контроль каче-
ства, охлаждаются и упако-
вываются с использованием 
защитной атмосферы, чтобы со-
хранить их свежесть.

Productos Ugarsa динамично 
наращивает свою долю рынка, 
распространяя свою продукцию 
по всей территории Испании,  
а также осуществляя экспорт  
в другие страны. 
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Мурсия 
регионгод

Хуан Мартинес 
Рело 1999 
основатель 

Martirelo — компания-произво-
дитель снеков, специализирую-
щаяся на хрустящем картофеле,  
выпечке и сухарях, была ос-
нована в 2005 году в поселке  
Аньявьеха, который расположен 
в провинции Сория. В производ-
стве используется оливковое  
и сливочное масло, а также от-
борный картофель, выращенный  
на собственных полях на высоте 
более 1000 метров. Благодаря 
использованию первоклассных 
ингредиентов, следованию ста-
ринным рецептурам и тщатель-
ному контролю каждого этапа 
производства, компания гаран-
тирует безупречное качество 
своей продукции.

Martirelo — испанская классика  
вкуса и хрустящего удовольствия

ПРИДЕРЖИВАЯСЬ ТРАДИЦИОННЫХ РЕЦЕПТОВ, 
КОМПАНИЯ MARTIRELO ГАРАНТИРУЕТ ВЫСОКОЕ 
КАЧЕСТВО СВОЕЙ ПРОДУКЦИИ

Изначально компания сосредо-
точилась на производстве кар-
тофельных чипсов, стремясь 
использовать лучшие местные 
продукты и поддерживать раз-
витие сельского региона. 

В 2010 году Martirelo расши-
рила свой ассортимент, запус- 
тив линию выпечки, включа- 
ющую мадлен, печенье и пироги.  
Увеличение спроса на продук- 
цию привело к строительству 
в 2018 году новой, оснащенной 
современным оборудованием 
производственной линии. Ком-
пания уделяет особое вни-
мание качеству сырья, в том 
числе картофелю, выращенному  
на собственных плантациях, 
расположенных на высоте более 
1000 метров над уровнем моря. 

Собственная 
плантация  
картофеля 
Martirelo
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Валенсия 
городгод

Франсиско 
Сильвестре 1940
основатель 

SILVESTRE — аромат традиций
и инноваций

С САМОГО НАЧАЛА SILVESTRE СДЕЛАЛ СТАВКУ 
НА ЧЕСТНОЕ, НАТУРАЛЬНОЕ ПРОИЗВОДСТВО

Основанная в 1940 году Фран-
сиско Сильвестре, валенсий-
ская компания Café Silvestre 
первоначально занималась об-
жаркой солода. Однако, с 1988 
года, основным направлением 
деятельности стало обжари-
вание кофейных зерен.

Сегодня Cafe Silvestre — это се-
мейный бизнес, находящийся 
под управлением уже третьего 
поколения валенсийской семьи. 
Помимо зернового и молотого 
кофе, а также кофе без кофеина 
и в капсулах, бренд предла-
гает высококачественный чай,  
как листовой, так и в пакетиках, 
для которого тщательно отби-
рается сырье с лучших мировых 
плантаций.
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